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100學年度  入學生開課科目表元培科技大學

食品科學研究所碩士日間部

以下空白科技英文寫作(一) 以下空白專題討論(三)A 2 B2 1 2
食品科技研究方法與實驗 食品生技產品專利與認證B 4 C2 2 2
專題討論(一) 生物晶片開發與利用B 2 C1 2 2
高等營養學 科技英文寫作(三)C 2 C2 2 2
保健食品機能特論 專題研究(二)C 2 C2 1 2
天然物化學特論 碩士論文C 2 B2 6 6
食品安全與汙染物特論 專題討論(四)C 2 B2 1 2
機能食品材料開發 科技英文寫作(四)C 2 C2 2 2
應用微生物學與發酵學特論C 33
科技英文寫作(二)A 2 2
食品暨生物產業科技特論B 2 2
專題討論(二)B 1 2
食品工程特論C 3 3
免疫學特論C 2 2
專題研究(一)C 1 2
農畜水產生物資源應用C 2 2
保健食品行銷與管理C 2 2
食品科技日文C 2 2
分子生物化學特論C 3 3
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【畢業至少應修34學分】
(一)共同必修：4學分
(二)專業必修：14學分
(三)本所專業選修至少：16學分    <經100.3.11校課程委員會通過>


