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課程領域：A(共同必修)、B(專業必修)、C(專業選修)、D(一般選修)
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106學年度  入學生開課科目表元培醫事科技大學

產學國際二專專班 餐飲管理科

以下空白自然科學概論(華人社會與文化) 以下空白應用英文(二) 食材認識A 2 2 A 3 33 3 B

社會科學概論(跨文化溝通) 食物學原理 消費者行為A 2 2 B 3 33 3 B

科技倫理(多元文化教育) 餐飲採購與成本控制 銀髮族營養與健康餐飲A 2 2 B 3 33 3 B

華語語音學 餐飲產品行銷學 餐飲美學A 3 3 B 3 33 3 B

漢字教學 餐飲技能實作(二) 餐飲連鎖業經營管理A 3 3 C 3 33 3 B

應用英文(一) 餐飲服務技巧 餐飲技能實作(四)A 3 3 C 3 33 3 C

食品衛生與安全 食品調理科學B 3 3 B 3 3
餐飲經營管理 餐飲禮儀B 3 3 B 3 3
餐飲技能實作(一) 餐廳設備與佈局C 3 3 B 3 3
餐飲實務實習 營養學C 3 3 B 3 3

職場安全與衛生B 3 3
餐飲技能實作(三)C 3 3

合     計 合     計 合     計 合     計 合     計0 27 27 0 00 18 18 0 0 0 0 0 0 00 0 0 018 18 18 18 0 0

【畢業至少應修80學分】
(一)A共同必修18學分。「博雅通識4學分,共1學期」。「職能通識2學分,共1學期」。「應用英文6學分,共2學期」。「華語語音學3學分,共1學期」。「漢字教學3學分,共1學期」。
(二)B專業必修45學分。C專業選修18學分。
<經107.03.16校課程委員會議通過>
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